
 ENSALADAS Y  VERDURAS                                                 
  
ENSALADA DE QUESO DE CABRA             14,00              
(VARIEDAD DE LECHUGAS CON NUECES Y PASAS BAJO QUESO DE CABRA GRATINADO 
Y VINAGRETA DE MIEL) 
                                                                                             
ENSALADA DE VIEIRAS                           17,00 
 (SALTEADO DE VIEIRAS SOBRE TIMBAL DE LECHUGAS CON SALSAS DE DIFERENTES 
COLORES Y SABORES) 
 

ENSALADA DE ESPINACAS 14,00 
(ESPINACAS FRESCAS CO BACON, CHAMPIÑON LAMINADO, HUEVO COCIDO, VIRUTAS 
DE QUESO Y SALSA DE MOSTAZA) 
  

PARRILLADA DE VERDURAS                    15,00                
(MAS DE DIEZ VARIEDADES DE VERDURAS CON ACEITE VIRGEN Y SAL MALDON) 
 

ALCACHOFITAS BABY                             14,00                
(SALTEADAS CON JAMON IBERICO CON BRIE GRATINADO)  
 
 

 ENTRANTES  
 
FOIE CON PASA Y PEDRO XIMENEZ          21,00 
 
JAMON IBERICO DE BELLOTA                  19,00            
 
CROQUETAS CASERAS DE IBERICOS          9,00 
 
SALTEADO NIDO                                     17,00                 
 (GAMBAS Y LANGOSTINOS SALTEADOS CON JAMON IBERICO) 
 

ALMEJAS Y LANGOSTINOS AL CURRY        16,00 
 
TIMBAL DE CHIPIRONES CON PIMIENTOS  16,00                 
 
HUEVOS NIDO                                         14,00                 
(HUEVOS ESCALFADOS RELLENOS DE FOIE Y TRUFA CON SALSA HOLANDESA Y CRUJIENTE 
IBERICO SOBRE NIDO DE PATATAS) 



       CARNES 
 
SOLOMILLO DE TERNERA 

*A LA PARRILLA 
*RELLENO DE FOIE CON SALSA DE MORAS    25,00 

*RELLENO DE SOBRASADA Y MENBRILLO      25,00 

*CON CABRALES Y SALSA DE CHAMPIÑON     25,00 

*BROCHETA CON BACON Y CHAMPIÑON        21,00 

*EN CARROZA CON QUESO DE CABRA Y PX   19,00  

SOLOMILLO DE AVESTRUZ 

*CON MERMELADA DE PIMIENTO AMARILLO  22,00 

*CON PIMIENTOS CARAMELIZADOS               22,00 

LOMO DE BUEY 

*ENTRECOTT A LA PARRILLA                       18,00 

*CHULETON FILETEADO 2PERSONAS            36,00   

MAGRET DE PATO 

*CON PX Y FRUTOS SECOS                          19,00 

* FRUTOS ROJOS Y HELADO DE PIMIENTO    19,00 

CHULETITAS DE LECHAL 

*PARRILLA O FRITAS CON AJITOS                19,00  

PARRILLADA DE CARNE 2PAX        30,00 

SOLOMILLO IBERICO 

*AL RIBERA DEL DUERO CON FRAMBUESAS  15,00 



       PESCADOS                                                 
 
MERLUZA 
*LOMO DE MERLUZA EN SALSA VERDE               24,00 
CON KOKOCHAS Y GULAS 

*A LA BILBAINA CON PIMIENTOS DE PIQUILLO    20,00 

*RELLENA DE SALMON MARINADO Y QUESO        22,00 
 

BACALAO 

 *A LA SIDRA CON VERDURITAS                        20,00 

 *GRATINADO AL HORNO AL AJO TOSTADO     20,00 
RAPE 

 *AL CURRY CON ALMEJAS Y LANGOSTINOS       25,00 

 *EN SALSA DE PASAS Y GAMBAS                     23,00     

DORADA 

 *CON CRUJIENTE DE PATATA Y ALMENDRAS     18,00 

 *A LA SIDRA                                                  18,00 

LUBINA 

  *A LA BILBAINA                                            18,00 

  *CON VIRUTAS DE JAMON Y LANGOSTINOS      19,00 

VENTRESCA 

  *DE BONITO AL HORNO CON AJITOS               20,00 
 
ARROZ CON BOGAVANTE 2PAX      50,00 
 



    POSTRES 
 
MILHOJAS                     6,00    
 DE CREMA Y NATA CON FRUTAS  
 DEL BOSQUE O CON CHOCOLATE 
 
  

NIDO                            6,00 
VIRUTAS DE BIZCOCHO DE CHOCOLATE 
CON HELADO DE VAINILLA, CHOCOLATE 
CALIENTE Y CHOCOLATE BLANCO 
 

TARTAS 
DE CHOCOLATE BLANCO                5,50 

DE QUESO                                    5,50  
 

SORBETES 
DE LIMON AL CAVA                        4,50 

DE MANGO CON HAVANA                4,50 
DE FRAMBUESA CON VODKA          4,50 

 
HELADOS (3 BOLAS) 
DE FRESA  4,00 
DE CHOCOLATE 4,00 

DE VAINILLA                                 4,00 
 
DE MORA SOBRE BIZCOCHO  5,50 
CASERO Y SIROPE DE FRESA 


